Toblerone ostakaka með sáralitlu Toblerone
1 bolli mulið hafrakex (Haust grahamskex)
1/3 bolli púðursykur
50 gr brætt smjör

200 gr gróft hnetusmjör

½ bolli flórsykur

200 gr rjómaostur

300 gr blátt Toblerone (Milky way því hitt fæst ekki!)
1 peli þeyttur rjómi

½ peli rjómi

50 gr gult Toblerone

Salthnetur
* * * * *

Muldu hafrakexi, smjöri og púðursykri blandað saman og dreift í meðalstórt pæform. Varist að þjappa því saman.

Látið stífna í kæli eða á eldhúsborðinu þangað til maður má vera að því að halda áfram. 

Hnetusmjöri og flórsykri er hrært saman.

Bláa tobleronið (Milky way) brytjað niður og brætt með rjómaosti við lágan hita. Ostahrærunni blandað saman við hnetusmjörshræruna.

Þeyttum rjóma er blandað varlega við að lokum.

Öllu saman er jafnað yfir kexbotninn. Látið stífna í kæli um stund.

½ peli rjómi og 50 gr gult Toblerone er að lokum blandað saman og sett yfir. Mæli með að rjómi og súkkulaði sé hitað saman í vatnsbaði og hellt svo yfir. Annar möguleiki er að þeyta rjómann og hræra bráðnu súkkulaðinu saman við en efsta lagið verður þá ljósara og þornar frekar við geymslu.
Skreytt með salthnetum.

Kælt. Best að gera daginn áður svo það samlagist.
